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Élelmiszeriparban alkalmazott F feladata

Candida albicans

baktericid aktivitás    R ≥ 5   (MSZ EN 1276:2010)
fungicid aktivitás        R ≥ 4   (MSZ EN 1650:2008+A1:2013)
-yeasticid aktivitás

Aspergillus brasiliensis (niger)

Staphylococcus aureus Escherichia coli Enterococcus hiraePseudomonas aeruginosa



Vizsgálati paraméterek

élelmiszeripar állategészségügy állategészségügy/  

tőgyfertőtlenítő

szerves anyag 
terhelés „dirty”

albumin 3 g/l 
(általános)

10 g/l albumin + 
10 g/l élesztő

10 g/l tejpor

vizsgálati 
hőmérséklet

20 oC
(4,10,30, 40 oC !)

10 oC
(4,10,40 oC)

30 oC

vizsgálat időtartama 5/15 perc
(1,30,60)

30 perc
(1,5,15,60 perc)

1 és 5 perc

fertőtlenítőszer 
koncentráció

változó változó 80 %



Fertőtlenítés utáni mikrobatúlélés okai

 vártnál gyorsabb szaporodás

 szervesanyag terhelés hatóanyag megkötése

 kémiai összetevők kölcsönhatásai (anionos-kationos tenzid), stabilitása

 erős felszíni tapadás / biofilm

 F nem átfogó spektrumú

 F rezisztens mikrobák előfordulása



QAC rezisztencia:

L. monocytogenes 10 %;        S. aureus: 13 %;     Pseudomonas spp. 30 %

Javasolt: előtisztítás és hatékony fertőtlenítés



F hatóanyagok hatásmechanizmusa

CROSS (kereszt) rezisztencia

Adott baktérium együttes ellenállása a F és az  AB szemben !!

Veszélye: multirezisztens baktériumok rezisztenciagén  tárolóként viselkednek, 
amelyekből a gének  átadhatók a kórokozóknak is (konjugáció)!!!



1984: klórozással kezelt szennyvíz flóra változása: a baktériumszám
csökkent, az E. coli aránya visszaesett, megnőtt a potenciális kórokozók
előfordulása, és a klórral kezelt flóra 98 %-a rezisztensnek bizonyult 1 v.
több AB-al szemben (cross rezisztencia).
Effect of chlorination on antibiotic resistance profiles of sewage-related bacteria.
Murray GE. et al. (1984) Appl. Env. Microbiol. 48: 73-77.

F rezisztenciát kórházi környezetben (QAC, MRSA)

Élelmiszeriparban a F rezisztencia kevésbé gyakori (Staphylococusok klórhexidin
rezisztencia)

Az élelmiszeripari környezet lehetővé teszi perzisztens E. coli és Listeria törzsek
jelenlétét. Ám ezek a törzsek nem bizonyultak rezisztensnek a felhasznált F
szemben, fennmaradásukat sokkal inkább a hűtőipari környezethez való fizikai
adaptáció segítette. (UK, 2002)
Biocide use in food industry and tha disinfectant resistance of persistant strains of Listeria
monocytogenes and Escherichia coli. Holah JT, et al. (2002) J. Appl. Micr. 92: 111S-120S



Biofilmek megjelenése

élelmiszeripari eszközökön, csomagoláson, cső-és ivóvíz vezetékekben, padlóösszefolyókon

!



Fertőtlenítőszerek ellenőrzése

Monitoring

2009-től; véletlenszerű

(élelmiszerüzem, forgalmazás, vendéglátás)

Élelmiszer eredetű megbetegedés

2011-től; célzott, felderítő
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Kézfertőtlenítőszer fertőzöttsége 
(penészgomba?  Nocardia sp?)

kontroll
szer közvetlen kioltása

hatóanyaga: polyhexametilén-guanidium-klorid

Nocardia farcinica



F monitoring vizsgálata 2015-től

Élelmiszer Mikrobiológiai NRL

és regionális laboratóriumok

(Debrecen, Kaposvár, Kecskemét, Miskolc, Székesfehérvár, Veszprém)
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Az élelmiszerláncban felhasználásra kerülő F hatósági
ellenőrzésének jogi háttere

 2008. évi XLVI. törvény az élelmiszerláncról és hatósági felügyeletéről
Élelmiszer-biztonsági feladatainak keretében az élelmiszerlánc-
felügyeleti szerv ellenőrzi az élelmiszer-vállalkozásoknál felhasznált 
tisztító- és fertőtlenítőszerek, fertőtlenítő eljárások megfelelőségét, 

316/2013. (VIII. 28.) Korm. rendelet  a biocid termékek 
engedélyezésének    és forgalomba hozatalának szabályairól
Az élelmiszerlánc-felügyeleti szerv jogsértés esetén saját 
hatáskörében megteszi a szükséges intézkedéseket az   
élelmiszerbiztonság fenntartása érdekében. 

NÉBIH: - kötelezően alkalmazandó Eljárásrend kiadása 
(ellenőrzés, laboratóriumi vizsgálatok, intézkedés)

- monitoring vizsgálatok szervezése



TEENDŐK NEM MEGFELELŐ F FELHASZNÁLÁSA ESETÉN

 Ellenőrzésen feltárt hibák: döntés helyi felhasználásról

 Hatósági laboratóriumi vizsgálat megállapításának ismeretében: 

- döntés helyi felhasználás tiltásáról

- döntés élelmiszerláncban történő felhasználás tiltásáról

- engedély felülvizsgálatának kezdeményezése

 Fertőtlenítő hatású szer felhasználásának tiltása az 
élelmiszerláncban

 Élelmiszerlánc-felügyeleti bírság kiszabása a felhasználóval, illetve 
a gyártóval/forgalmazóval szemben

 A jogsértés megjelentetése az FM honlapon

 Felhasználók figyelmének felhívása

49 kitiltó 
határozat (2016)



F vizsgálat - monitoring /ételfertőzés (2009-2016)
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Ételfertőzés – 2012

(Idősek otthona/konyha)

Fertőtlenítő hatású kézi mosogatószer

32664/2012

baktériummal szennyezett/

eredeti, de bontott csomagolású

(Pseudomonas sp. 3,9 x 106)

új, eredeti csomagolású minta

34767/2012

baktériummal szennyezett/

(Pseudomonas sp., Serratia sp.  1,2 x 105)

Kézfertőtlenítőszer

32663/2012

baktériummal szennyezett, eredeti,

de bontott csomagolású

(Pseudomonas sp. 1,2 x 106)

új, eredeti csomagolású minta

34766/2012

baktériummal szennyezett/

(Pseudomonas sp.  1,1 x 102)
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F vizsgálata - 2015
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Kifogásolt kézfertőtlenítőszer

iktatószám Vizsgálat célja alkalmazás eredmény

48652/2014 monitoring 80 % / Sz / 30 mp
albumin: 3 g/l

Pozitív
(P.aeruginosa,
C.albicans, 
A.brasiliensis)

50340/2014 ételfertőzés 80 % / Sz / 30 mp
albumin: 3 g/l

Pozitív
(P.aeruginosa,
C.albicans, 
A. brasiliensis)

1286/2015 célzott vizsgálat 80 % / Sz / 30 mp
albumin: 3 g/l

Pozitív
(P.aeruginosa,
C.albicans, 
A. brasiliensis)



Baktériummal szennyezett bontatlan F

Azonosító Szer típusa Gyártó Hatóanyag Kioltás
2017.04.04

42765/2014 fertőtlenítő hatású
kézi mosogatószer

magyar kvaterner ammónium klorid pozitív

43074/2014 fertőtlenítő hatású
kézi mosogatószer

magyar kationaktív és amfoter tenzid pozitív

50337/2014
(+1)

kézfertőtlenítőszer magyar kvaterner ammónium klorid pozitív

39438/2015 fertőtlenítő hatású
kézi mosogatószer

magyar kvaterner ammónium klorid pozitív

33285/1/2015 fertőtlenítő hatású
kézi mosogatószer

magyar kvaterner ammónium klorid pozitív

437/2016 kézfertőtlenítőszer magyar triklozán (PT1!) pozitív

40982/2015
246/2016 (+5)

fertőtlenítő hatású
kézi mosogatószer

magyar kvaterner ammónium klorid pozitív
pozitív





246/2016



0,25 %-os formaldehid hatóanyagú felület fertőtlenítőszer K. oxytoca
szennyezettség megszüntetése: 

koncentráció 0,5 %-ra emelése, műanyag edények fémre cserélése



Észrevételek, tapasztalatok

- hatóanyagok stabilitása (bontott / bontatlan csomagolás)

- alkalmazás: 0,5 – 2,0 % / 30 – 60 oC / 5 -70 perc 

- fertőtlenítőszer családok

- P.aeruginosa, A.brasiliensis

- 4 db baktériummal szennyezett, eredeti cs. szerből 3 db célzott mintavétel

- utántölthető flakonok / baktérium túlélés !



Belebukott a fertőtlenítőbotrányba a román egészségügyi miniszter
ORIGO, MTI2016.05.09. 11:42
Patriciu Achimas-Cadariu benyújtotta lemondását, miután ügyészségi vizsgálat indult a kórházakban használt
fertőtlenítőszerek ügyében, amelyek feltehetően hamisak voltak.
Dacian Ciolos román kormányfő szombaton elrendelte, hogy valamennyi kórházban ellenőrizzék a használt 
tisztítószerek hatékonyságát. Az elmúlt napokban a román médiában 
több oknyomozó írás jelent meg arról, hogy a Hexi Pharma nevű vállalat 

hétszeresen felhígított fertőtlenítőszert adott el a kórházaknak a piaci árhoz képest tízszer 
magasabb áron.
A Digi 24 román hírtelevízió úgy tudja, hogy a miniszterelnök elfogadta az egészségügyi miniszter lemondását.

Termékvisszahívás: 
Fertőzést okozhat a DM saját márkás szappanja
Folyékony szappant hívott vissza a forgalomból a Drogerie Markt (DM), mert 
baktériummal szennyeződött (Enterobacter gergoviae) a termék a gyártási folyamat 
alatt, és fertőzést okozhat.     2017. 04. 18. 

http://www.digi24.ro/Stiri/Digi24/Actualitate/Sanatate/Demisia+ministrului+Sanatatii+Reactia+premierului+Dacian+Ciolos
https://en.wikipedia.org/wiki/Enterobacter


A kontrollálatlan  biocid használat súlyosan
károsítja  a környezeti  mikroflórát!!!

Újabb szerre van

szükség

A kórokozók is

rezisztenssé válnak

A érzékeny csírák 
elpusztulnak

A mikroba közösség 
funkciója károsodik

Biocid / antibiotikum 
használat

rezisztens csírák  

elszaporodnak

Rezisztens törzsek terjednek el 
a környezetben



Ha óriási kard vagy,
suhintásod legyek,
de oly erős suhintás, 
minő a fergeteg.
(Wachott Sándor: Ha nap vagy)

FoldineZs@nebih.gov.hu

KÖSZÖNÖM A FIGYELMET!


